Бисквити „Цветна магия”

[image: image1.jpg]LLLLL




Рецепта:

Брашно
0.400g
Кристална захар
0.100g
Жълтък
3 бр. 
Ванилия
1 бр.

Сол
0.010g
Масло
0.200g
Желе от касис
0.200g
За украса:

Слънч. семки
0.150g
Мед
0.100g
Сметана
0.050g
Приготвяне:

От брашното, захарта, маслото, ванилията, солта, жълтъците се замесва ронливо – маслено тесто. Охлажда се 30’. От тестото се формират бисквитки, с различни фигурки, като едни от тях се изрязват в средата. Изпичат се на t 1800 за 15’. След охлаждане целите се намазват с желе и след това се слепват с изрязаните бисквитки. Гарнират се по желание с пудра захар, желе, шоколадови пръчици.
