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Бисквити „Слънчогледи”

Рецепта:

Брашно
0.250g

Готварска сол
0.005g 
Ванилия
1 бр.

Мед
0.050g

Краве масло
0.200g

Яйце
1 бр.

За украса:

Слънч. семки
0.150g
Мед
0.100g
Сметана
0.050g
Приготвяне:

Брашното, солта, ванилията, меда, 150g от кравето масло и яйцето се бъркат с миксер до получаване на ронливо тесто. Омесва се до хомогенност. Охлажда се до 30’. За украсата – слънчогледовите семки, меда и сметаната се запичат леко на котлона. Всичко се охлажда. Изрязват се бисквити, върху които се слага 1 ч.л. от украсата. Готовите изделия се изпичат при t 1800 C за 15’.



Бисквити „Ден и нощ”

Рецепта:

Брашно
0.400g
Жълтъци
4 бр.

Маргарин
0.250g
Пудра захар
0.150 g
Ванилия
1 бр.

Какао
0.010g
Мармалад
0.100g
Приготвяне:

От брашното, жълтъците, маргарина, пудрата захар и ванилията, се замесва ронливо тесто. То се дели на две равни части. Едната се оцветява с какаото. Охлаждат се двете теста до 30’. И от двата цвята се изрязват бисквитки.. Изпичат се за 15’ при t 1800 С. След охлаждане се слепват две по две с мармалад. Гарнират се по желание с шоколад, желе, поръски.

